
VITELLO TONNATO DI FRA FIUSCH
Carne di vitello, maionese, tonno, acciughe, capperi 

GNOCCHI DI PATATE AL CASTELMAGNO D.O.P. 
Gnocchi di patate con fonduta di Castelmagno 

STINCO DI MAIALE AL FORNO 
Stinco di maiale cotto al forno con semi di finocchio e vino bianco 

PANNA COTTA 

40,00 euro bevande escluse

...Senza pensieri



GAMBERI SCOTTATI,CREMA DI CECI E SEIRASS 
Gamberi, crema di ceci, seirass

PEPERONI IN BAGNA CAUDA 
Peperoni arrostiti, aglio, acciughe, olio 

LINGUA DI VITELLO SALMISTRATA
Lingua di vitello con peperonatina agrodolce e salsa verde 

SFORMATO DI ZUCCA, FONDUTA E AMARETTI
Zucca, latte, panna, formaggio, amaretti 

POLPO ALLA PIASTRA CON PATATA FUME’ COCCO E BASILICO
Polpo, patata, cocco e basilico 

CARNE CRUDA DI FASSONA 
Tartare di carne cruda tagliata a coltello 

VITELLO TONNATO DELLA TRADIZIONE 
Girello di vitello, salsa tonnata e tuorlo mimosa 

SALMONE MARINATO, CAPRINO E GAMBERI ROSSI
Salmone, caprino, gamberi rossi crudi, olio, sale, 

SCALOPPA DI FOIE GRAS FRUTTA E PAN BRIOCHES
Foie gras, frutta, pan brioches 

ALBESE DI FASSONA BLU E SEDANO
Carne di Fassona, blu del Moncenisio, sedano

CIPOLLA DI ANDEZENO RIPIENA DI BACCALA
Cuore di baccala, cipolla, patata 

PESCHE E PORCINI
Funghi porcini freschi e pesche di vigna 

SELEZIONE DI SALUMI TIPICI DEL TERRITORIO 

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI TIPICI PIEMONTESI 
Selezionati seguendo la stagionalità delle produzioni accompagnati da miele e cognà
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FUSILLONI DI GRAGNANO AL RAGU DI POLPO 
Pasta secca, polpo, pomodoro, crostacei
 
TAJARIN AL RAGÙ LANGAROLO
Tajarin all’uovo e ragù di salsiccia di Bra 

 RAVIOLI DEL PLIN TRADIZIONALI AL SUGO D’ARROSTO 
Pasta all’uovo ripiena con tre differenti arrosti con il loro fondo

GNOCCHI DI PATATE E TOMINO DI MELLE SU CREMA DI ZUCCA
Gnocchi di patate e tumin del mell. Crema di zucca e lardo croccante

LINGUINE AGLIO OLIO CREMA DI PECORINO E GUANCIALE
Pasta di Gragnano,aglio,olio,peperoncino,pecorino,guanciale

GNOCCHI DI PATATE AL CASTELMAGNO D.O.P.
Gnocchi di patate con fonduta di Castelmagno 

AGNOLOTTI D’ASINO IN SALSA AL BARBERA 
Pasta fresca all’uovo ripiena d’asino e verdure, cotti nel vino Barbera

TAJARIN AI FUNGHI PORCINI FRESCHI
Tajarin all’uovo, funghi porcini, finferli, prezzemolo, aglio

RISOTTO CON CREMA DI PEPERONI E ACCIUGHE
Riso,peperoni,acciughe panna,burro 

RAVIOLI DEL PLIN DI RICOTTA E SPINACI AL BURRO                                                                                       
Pasta all’uovo ripiena con ricotta e spinaci, burro, salvia 
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STINCO DI MAIALE AL FORNO 
Stinco di maiale cotto al forno con semi di finocchio e vino bianco 

FILETTO DI MAIALINO LARDELLATO
Maialino cottura rosata con insalatina di mele, crema di patata dolce e lardo croccante

FINANZIERA TRADIZIONALE DI FRA FIUSCH
Dall’antica ricetta, frattaglie di vitello, creste di gallo e funghi porcini

L’ANATRA ALL’ARANCIA
Anatra cotta al forno con salsa d’arancia

FARAONA ARROSTO CON LE ALBICOCCHE                                                               
Faraona, albicocche, verdure

FILETTO DI RICCIOLA ZUCCHINE E BURRATA                                                              
Ricciola, zucchine, burrata

COSTOLETTA DI AGNELLO AI LAMPONI 
Agnello, nocciole, salsa ai lamponi e senape
 
BRASATO DI VITELLO, POLENTA E VERDURE CROCCANTI                                       
Arrosto della vena di vitello, polenta, verdure

BACCALA MANTECATO IN TEMPURA
Baccala, patate, cavolfiore, crema di peperoni

FUNGHI PORCINI FRESCHI FRITTI

GUANCIA DI VITELLO BRASATA, POLENTA E CIPOLLE ROSSE
Guancia di vitello, polenta, verdure, cipolle rosse
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PIEMONTE IN BOCCA
5 sapori della tradizione in un solo peccato di gola

SEMIFREDDO TORRONE E CIOCCOLATO

MOUSSE CIOCCOLATO BIANCO E FRUTTI ROSSI

CIALDA CROCCANTE, CACHI FRESCHI E PANNA MONTATA

TIRAMISU DI “ D’EGO “

CLASSICA PANNA COTTA DI FRA FIUSCH

CIOCCONERO, OLIO EVO E SALE

TORTA DI NOCCIOLE E ZABAJONE CALDO

TARTA TATIN E GELATO 

8.00 euro

I NOSTRI GELATI- SORBETTI
Frutti di bosco

Fragola
Crema

Fior di latte
Pera e cannella

Mela
Limone mantecato con vodka

5.00 euro

Dolci


